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sidencia). * CODIGO  ALIMENTARIO ESPA-
NOL. Lo aprreba. TP
N. de R.—Fl citado ‘Codigo Alimentario ha
sido publicado en €l'B. Q. Estado de ‘Tos dias
17 al 23 del mes de octubre en eurso. No
obstante esto lo insertamos ‘completo en el
Dreseate nuamero -marginal, correspondiente
de -ellos, para que el consultante lo -tenga
© completo ¥ -pueda estudiario con mayor co-
o modidad, I : IR P
Le hemos redactado un Indice sistematico
Yy otro alfabético gue figursn al final  del
texto. Ce . S e
La Organizacién Mundial de la Salud (O M.
5.), la Organizacion de las Naciones Unidas pa-
ra la-Agricultura y la Alimentacién (' A-Q)
¥ la Comisién de  Tndusirias Agricolas ¥. Ali-
menticias (C.-I, I. A.) vienen occunandose desde
hace afios de que los distintos Gobiernos lleven
a ecabo estudios téenicos sanitarios sobre -las
condiciones que hah de reunir. los - alimentos
destinades al ¢onsumo humano, lo cual ha trai-
do como consecuencia 17 oreparacién  y .pe:-
feccionamiento de Cédigos Alimentarios Nacio-
nales .

Con esta finalidad por lo que se refiere &
Espafia se cred por Orden de 29 de marzo de
1960 una Subeomisién de Expertos, dentro de ia
Comisién Enterministerial Técnico-Sanitaria. a
fin de redaectar un Proyecto de Cédigo Alimen-
tario Espafiol -

Cumplide por dicha Comisién el encargo re-
cihido, examinado el Proyecto por la misma,
redactado por los Organismos da! Estado ¥ de
la Oiganizacién Sindical interesados en la ma-
feria e informado favorablemente por la Comi-
sién Interministerial pata la Ordenacion Ali-
mentaria ereada por Decreto 1864/1986, de 16 de
junio (B 1303 y Apéndice 1051-66, 2873), s2 ha
considerado conveniente la aprobacion de dicho
Cédigo, que se pondri en vigor en la forma que
se prevé en el presente Decreto. :

En su virtud a propuesta del Ministro Subse-
cretario de la Presidencia del Gobierno ¥y pre-
via deliberacién del Consejo de Ministros en
su reunion del dia 18 de agosto de 1967, dis-
PONEo: '

Articulo 10 Se aprueba el texto del Cédigo
Algmen_tario Espafiol que se inserta a continua-
cidn : '

El Consejo de Ministtos acordard por Decreto
la entrada en vigov de las distintas paites que
componen el mismo . :

Alt. 2¢ La Comisién Interministerial para Ia
Ordenacién Alimentaria deberd informar pre-
cepiivamente las reglamentaciones previstas en
el Cédigo Alimentario Espafiol
- Asimismo informar&, a peticién de los Minis-
terics interesados los proyectozs de ley v de de-
cretos relacionados con dicho Codigo. -

Las Ordenes ministeriales, asi como las cireu-
lares, instrucciones ¥ demés disposiciones refe-
rentes a la misma materia deberdn ser plestas
en todo case. en conoeimiento de la Comisién
Interministerial para la Ordenacién Alimenta-
Tia. '

oncepto — i Alim
-orgénico’ de normas basicas ¥y
relativas’ a los alimentos, -
tos, ;estimulantes . y .bebidas,- sus
rias correspondientes ¥.. Dor  extensidon:
producios, materias, utensilios ¥ enseres
¥ consumo doméstico, e
A 1ales efectos, tiere’

~a) " Definir ‘qué ha de entenderse ‘por - alimen
tos, condimentos, esfimulantes, bebidas v ‘demds
productos .y materias a que aleanza esta . codi
ficaeidn. | . . ol e

b) Detéiminar las condicicnes minimas gue
han de reunir- aguélios. R

¢) * Establecer . las condiciones bésicas ‘de los
distintos procedimientos de preparacién, conser-
vacién, envasado, distribucién, transporte, pi-

de

blicidad 'y consumo de los alimentos., * -
10162  Aplicacién.—Las disposiciones de este
Codigo son de estricta aplicacién en todo el
territorio nacional: '
2} En cuanto a lo gue en éste se consuma g°
pretenda consumis, cualquiera que gea et pais
o territorio de su origen. - Lo
En cuanto a_ lo que en éste se obfenga,
elabore o manipule, cualguiera gue sea"el paifs
o territorio donde haya de consuniirse, si biew
podrdn tenerse en cuenta a efectos de. expor-
tacién las legislaciones de los baises de destirio,
can las correspondientes indicaciohes ‘en_ log
envasas - LT
A’ su_acatamiento ¥ observancia_estin obligas
das todas las personas fisicas y Jjuridicas, cual-
quiera ‘gque Sea, su nacionalidad, en tanto’ en
cuanto se hallen en territorio espatfiol,- incluso
en forma transitoria o accidental. S

CAPITULO 1I

10200  Alimentos. productos v utiles
alimentarios =
10201 Alimentos —Jendrén la consideracién
de alimentos todas las susiancias o productos
de cualguier naturaileza, sdlidos .o liquidos, na-
tl:lr‘ales o transformados, gue Por sus caracter
Iisticas aplicaciones, componentes, preparacién
¥ estado de conservacion. sean susceptibles de
ser habifual e idéneamente utilizados a algus

‘he de los fines siguientes:

a) Para la normal nutricién humana o como
fruitivos,

b) Como productos dietéticos en casos espe-
ciales de alimentacién humsana '

102.02 Nutrientes —Son las sustaneias - inte-
grantes de los distintos alimentos, utiles para
el metabolismo crganico, y aue corresponden &
los grupos genéricamente denominados protei-’
nas, hidratos de carbeno, grasas vitaminas, sus-
tancias mineralas ¥ agua. . N
-1.02,03 Productos dieiéticos y de 1égimen
Sen los alimentos elaborados segin férmulas
autorizadas, adecuados a satisfacer necegidades
nutritivas especiales de! hombre, v

‘1.02.04. Productos sucedineos, — Tendr& esta
consideracién todo prodiicto que, sin fines en-
gafiosos o fraudulentes ¥ ton expresa declara-
cion de la finalidad reiseguida, pretenda susti-
tuiz en tcdo o en parte 2 un alimento - .

1.02.05. Alimentos fundamentales. — Son los
que constituyen una proporeién importante de
la racién alimenticia hahitual en las distintas
regiones espafiolas.

10206 Alimentos perecederos —Son los que,
por sus caracteristicas, exigen condiciones es-
beciales de conservacidén en sus prericdos de al--
macenamiento y transporte. - o

1.02.07. Alimento impropio.—Tendrd la con-
sideracién de alimento impropio eualguier ma-
teria nafural o elaborada en lg que coneurra
alguna de las sigzuientes circunstancias: | .

a} No estar comprendidaz en los hébitos ali-
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‘2’95 67, Bombones de’ ¢hogolate ¥ articulos
confiteria  de” cacac ¥ c¢h olate.—Son . pr
rados de forma y composicion variada, con
contenido minimo del 10.por. 100 de choc late
designados con la denomina i6n que caracteriza
a cada unig de ellos ) ;

Las caracteristicas fundamentales del choco-
late seran, .segin el caso. las estaplecidas para
el «chocolater, ¢chocolate:finoy, gchocolate’ fun-.
denten. dchocolate con leche» y coberturas, U -

Las caracteristicas de .las masas y rellenos
responderan a las exigidas para las primeras”
materias empleadas en-su selaboraecion, con las
variaciones propias de sus:distintos compoenen=
tes. : . :
Cuando ;estos productos lleven al nombie de
una fruta, deberdn contener ‘en1 sUs mMasas o re~
llenos a} menos e} 5 por:100 de la fruta ©-la
cantidad correspondiente de zumo concentrade”
o pulpa, - Lo . A

Los preparados con licores no dehe: &n icon-
tener més alechol. calculado en alcohol - abso-
iuto, que el 6 por 100 del . producto total ~: -

3.25 68 Derivados de manteca de cacao.—Son
mezelas en distintas proporciones de manteca de
cacao con azucar y componentes naturales de’la
leche. con un minirao -:del’ 20 por 100 de ‘man-
teca de caczo, 14 por 100 .de los componentas
s6lidos -de la leche ¥ un méximo del 55 por 160
de azucar - oL ENEE

39560 Caracteristicas -@é¢ los componertes.—
La composicion del cacao y chocolate utiliza-
dos en la elaboracién -de sus derivados cumpli-
ran las caracteristicas sefialadas en este capitulo
para el ¢acao en polvo, chocolate. chocolate ‘con
leche © coberturas, admitiéndose las manipula-
ciones indicadas en sus articulos 3.2547 ¥ 3.25.57. .

El resto ge los componentes de estos derivados
deberén, asimismo, reunir las condiciones exigi-
das para cada uno de elios en este Codige, per-
mitiéndose ninicamente aquellas manipulaciones
autorizadas para los respectives productos de
confiteria y pasteleria L 3

32570. Manipulaciones.—En la elaboracién ¥y
comercio de derivados especiales del cacao ¥ del
chocolate se permite:; ;

a) Bawnizar los derivados de fantasia del cho-
colate con goma laca o benjul.

b) Aromatizar los derivados del cacao con
arreglo a lo dispuesto para el chocolate en el ar-
ticulo 3.25.57 de este Codigo.

¢} Adicionar a los derivados del cacao ¥y
chocolate lecitina vegetal pura en las propor-
ciones sefialadas en este capitulo. . .

2.95.71, Prohibiciones.—En la elaboracidn ¥
comercio de derivados especlales del cacao y del
chocolate se prohibe: . Lo

a} Afiadir al cacac y .chocolate utilizados las
sustancias prohibidas en los articulos 325648 ¥
325.58 de este Cédigo

b) Emplear dibujos relacionados con las fru-
tas u otros alimentos afiadidos cuando los cho-
colates rellenos, bombones de choeolate y ar-
ticulos de confiteria de cacac o choccolate se
hayan arcmatizado con arom:as artificiales auto-
rizados.

c) 'La fabricacién, elaboracién y venta de su-
eedaneos del cacao, del chocolate y derivadoes de
ambos, .

d) La adicién en la masa de 1os chocolates
especiales de pastas de frutos secos

325.72. Almacenamiento ¥y transpcite.—Seran
de aplicacion para los derivados especlales del.
cacac y det chocolate lag mismas normas de
almacenamliento y transporfe que se establecen
para el cacao en el articulo 32549 de ‘este Co-
digo :

“los articulos 32539 y 325

naciones.;especificas de.
-éljencs se refiejarani las caracter
eobertura 'y -eontenido interior:

rse la denocmin cién al  «Cacao;

por _adicién practicada, contel 7
del 10 por J100 de cacao €n gtgxia seca, ¥, e
los;lliq dos “que contengan -un ‘minimo d¢€1:6
por 100, e WET HE S :

¢) . Los :productos alimenticios’ adicionados d
cacao que no alcancen los minimos establecidos
en . el .apartado anteriory:podrén denominarse
«Gusto a cacaos. 3 .o~ E

d). En la propaganda-¥.. tiguetas se indicaré
claramente la clase de elaboracién con arreglo
o ias denorninaciones indicadas en el articulo
32561 de estc Codigo, comp mentandolas’ co
los datos necesarios para i ificar el tipo de
preparado alimenticio a’qu )
- e¥y ..En la rotulacié
late especiala
En las del «cacao en polvo
colate con harinay se hard constar ademas la
dicacién «Para su consumo_cocidon. S

"En la reglamentacién correspondiente se tija-
ré4n caracteristicas de las™ envolturas ¥ .ofra
detalles que permitan distinguir estos derivados.

de los cacsos ¥ chocolateséflfa 'lque se Tefier

Codigo.

o Seccién 8 *—Tabaco

395 14, Tabaco—Son las “hojas de dif £t
variedades de la especie “«Nicotiana Tabacummy
I,,  convenientemente - desecadas fermentadas
elaboradas y conservadas. . o

$95.75. Clasificacion.—A efectos de este Codi
zo los tabacos genuinos ¥ tratados se clasifica
Tan. en funcién de su contenido en alcatoide
en los siguientes giupos: ’ E

a) 'labaco genuino,

b) Tabdco pobre en nicoiina :

¢) Tabaco gesnicotinizado, L

395.76. Tabaco genuino,—Es el alaborado con .
gus hojas, sin contaminacién alguna, ¥.-que.
responde al aroma ¥ gustos caracteristicos de
su clase, variedad y zona de produccidn. 57

Contendra como tinimo, § por 1.000 de alc
loides totales, expresados ‘en nicotina Sobre, m
teriz seca ¥ como mAximo, 15 por 100 de’hi-
medad, : - -
- 39551, Iabaco pobre en nicotina—&s €l «ta- |
baco genuinor cuyo contenido en nicotina ‘sea
superior al 4 por 1000, pero sin exceder del 8
por 1000 sobre materia seca. LT

395.78. Tabacao desnicotinizade.—Es el «tabaco
genuineo» cuyo contenide en nicotina no exceda
del 4 por 1.000 sobre materia seca
3.25.79. Manipulaciones.—En la elaboracién de
tabaco, cigarros ¥y cigarrillos se permite utili-
zar o adicionar: B Cos -

a) Agua, amoniaco Acido acético lactico, ei-
trico y tartdrico R

b) Azacar de cafia, de higos de arce o in-
vertida, glucosa, melaza, .mniel, regaliz, sustan-
cias aromaticas autorizadas y agua de 108as

¢} Mentol, vainillina,’ cumarina. cacao, goma,’
cloruro sédico, nitratos, carbonatos. cloruros al-
calinos ¥y hasta 1 por 100 de ¢al en forma de
agua de cal ’ . ’ po

d) Jugos concentrados de frutas ¥ extiactos
o partes de haba Tonka («Dipterix odoratan,
Wwilld}, meliloto («Mellilotus officinalis», Desr.},
asperilla (tAsperula odoratan, L)), vainilla de
carolina {«Liatrix odoratissima», Mich). ¥ otras
especies que contengan cumarina. KR

£y Glicerina etilenglicel © propilenglicol :

g) Los edulcorantes artificiales y productos
conservadores autorizados ' para estas elabora -
ciones en las listas positivas complementatias
ge los capitulos XXXI y XXXIII de este C6-~
120, . . e
h) En la elaboracién de cigarros y cigarxillos,
el emplec de adhesivos a base de agua con ca-
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ca-
)
fiamo, cereales, 'algodon, «c MEES: autor-iza'd_as.‘;‘_{sr >

¥

los edulcorantés artificialesiinéluidos e ig-
tas positivas de ‘este’ Codi ¢
b} Estarén exentos de L is nocivas,
2| ustion 1'.01

¢} Mo .producirdn en 1la>comb
gusto desagradable : }’,‘ -
d) Contendran solamente
cloruros -y nitratos. ¥ ;
39581, . Filtros.—Los - filtrosbara - ¢cigar.
cigaryillos, asi como aguellos para utilizarse
pipas y beguillas, estarédn formados -po
base dnerte filtrante, impregnada o no p
tancias absorbentes fijas, > ~ - :
3.2582. Prohibicicnes —En‘la elaboracidn
- blicidad y consumo del tabacg no se permite

a) Cualquier tratamiento destinado a produ-
¢ir en 1ag .elaboraeiones de tabaco un aumento
de peso fraudulento, wo renoo T

‘b) La presencia de arsénico, plomo, .einc ¥
otros metales nocives en el tabaco, cigarros y
cigarrilics. M CooanE

¢) La adi¢lén de vegetales extrafios y -olras
impurezas - s B : S

d) Emplear denominaciones tales como wdes-
intoxicadon, «atdéxicoy, «nicotina.neutralizada» 0
vocablog y expresiones similares que induzcan
a error o engafio al fumador.

e) . Utilizar en la propaganda de los cigarri-
llos con filtro expresiones que exageien sus pPro-
piedades (antialquitranes, anligases y antinicoti-~
nicasy. asi como -otras indicaciones gque .induz-
can a excesos en el hébito de fumar, L

£) Utilizar en la propaganda de los cigarrillos
con filtro sustaneias nocivas o volatiles al con-
tacte con el humo de tabaco .

325,83 Almacenamiento ¥y transporte—En el
almacenamiento y transporte de las elaboraciones
de tabaco ademéis de las condiciones establect-
das en el capitulo VI de este Cddigo, se rnan-
tendrin ias condiciones ambientales adecuadas,
con absoluta separacién de otros productos. evi-
tAndose la absorcién de olores extrafios. . ..

39584, Envasado—Lo0s envases para la venfa
de elaboraciones de tabaco se ajustaran en cuan-
to a su contenido, etiguetado, roiulacion y pre-
cintddo a lo dispuesto en el capitulo IV de este
Codigo y disposiclones complementarias )

fas hojas metdlicas utilizadas para envolvet
directamente el tabaco ¥ sus elaboraciones no
deberén contener mas de 1 por 100 de plomo,
Séppr 100 de antimonio y estardn exentas de ar-
génice.

CAPITULO XXVI

3.96.00. Conservas animales y vegetales. Platos
preparados Productos dietécticos y de régimen

Seccion 1'—Conservas

326.01. Conservas—Productos obtenidos a par-
tir de alimentos perecederos de origen animal
o vegetal, con o sin adicién -de otras sustan-
cias autcrizadas, contenides en envases apropia-
dos, herméticamente cerrades, tratados exclusi-
vamente por el valor, en forma que asegure su
conservacion. '

Semi.conservas —Son  productos estabilizados
para un tiempo limitado, por un tratamiento
apropiado y tnantenidos en recipientes imper-
meables al agua a presion normal, Su duracion
de utilizacién puede prolongarse almacenindoles
en frigorificos.

Platos preparados,—Son leos producios obteni-
dos por mezcla y condimentacién de alimentos
animales y vegetales, con o sin adicién de otras
sustancias autorizadas, contenidas en envases
aprcepiados, herméticamente cerrades y tratados
por el calor u otro procedimiento que asegure
su conservacion, y presies a ser consumidos
después de un simple calentamiento :

2206

obtencién “de . las conservas, A Semiconsery.
plates preparados gerdn precepiivas las si
.tes‘norrhas: R f ' : -

- potable, en 'instalaciones"géczu_ig:as que asgguren .

26,037 Manipul aciones.—~E

a). Ellavado de las materias piirﬁas, con agu

unalimpieza efectiva. | ! i :
‘b) El escaldado, enh aguellos productos qui
necesiten, exclusivamente con vapor de “hgud”
0 ‘agua“a iemperatura de 80-100 grados ‘centi:
grados. i I

¢) - Bl tratamiento de.aquelios productos -4
jndustrialmente lo precisen con anhidrido sulf
yoso, gaseoso o en disolucién, pero nunca ‘el xe:
siduo . que quede de este (timo en las conser--
vas serd superior a 125 gramos’ por 1.000:
50, L - R -
P d) -El pelado de las frutas con solueiones -al
calinas, temperaturas  adecuadas o cualquier
otro método autorizado. LR

e} El wvacfo parcial en el espacio de cabeza
de los envases por inyeccién de vapor, cerra-’
dores de vacio u otro procedimiento iécnico:
adecuade . : RN

1) La esterilizacién de los envases cerrados
se hard en autoclave o por cualguier otro mé-
todo autorizado. Su enfriamiento posterior -se;
realizard con agua higienizada R

En las reglamentaciones correspondientes  se
detallarén las condiciones de tiempo t{empera..:
tura vy presién en relacion con la naturaleza
del producto y tamafio de los envases e

) La comprobacién de las materias primas,’
envases ¥ lotes de fabricacidn, en cuanto a nor-
mas de calidad, cifras analiticas, eximenes mi-’
croscopicos ¥y microbiologicos y, en general,
cuantas pruebas exijan una garantia de fabri-
eacion correcta v se establezcan en las regla-
mentaciones complementarias -

3.24.04. .Sustancias complementarias —Se auto-
riza agregar, cuando convenga y en las propar-
ciones que autorice la reglamentacion en cada
caso, 1os productos que s9 indican:

a) Agua potable. edulcorantes naturales ¥
sorbitol.

b) Zumos vegetales. vinos, alcoholes ¥ aguali~
dientes, : '

¢} Grasas alirnenticias. .

d) Especias condimentos ¥ aromatizantes au-
torizades. - ' .

e) Aditives incluidpos para este uso en las
listas positivas de este Cadigo. .

£) Acidulantes y neutralizanies incluidos en
tas listas positivas complementarias de este
Cédigo. - .

3.26.05. Caracteristicas—Las conservas deben
satisfacer las exigencias generales siguientes:

a} Estar en perfecte estado de consumo. .
) Proceder de materia prima que no esté
alterada, ni presente sintomas de descomposi-
cidh, con la madurez y tamafio_convenientes i
¢) Exentas de materias extrafas. L
d) Estar envasadas, en condiciones técmicas
apropiadas, con materiales que resistan al trata-
miento v a la accion de los componentes del

producto. . i
e) Haber sufrido esterilizacién, de forma qué

proporcione al producto la méxima estabilidad .

en condiciones de consumo. L ) .
f) Haber sufride un tratamiento térmico tal
que garantice la inactivacién de esporas de «C
Botulinum» u otros esporulados. B
g} Las materias primas a conservax satisfardn
las condiciones y Tequisitos ordenados en esté
Codigo y reglameniaciones complementarias. ,
328.06. Pronhibiciones—Sa prohibe la tenen-
cia, distribucién y venta de las conservas, se-
miconservas y piatos preparados que se . en-
cuentren en las siguientes condiciones: ' .-
a) Elaborados en fabricas gue no tengan ‘la
autorizacién correspondiente B2

i
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© ICEEVE Ve gL
‘troguelada, €I caracteres legibles,

cigl ‘de.-la Empresa ‘fahridante Ty, ade-
s, .pgndrén'}del precinto’ adecuado )
33056, Venta para consumo.—En’ el desp

de la cerveza al grifo se observaran las siguien-

=

. G s G v T

a) En los locales habrd un r tﬁlo n el _que
se indique, en forma visible: Toarca ‘© nombre
comercial de la cerveza que s< expende. Dicha
indieacién 'concordaxﬁ corr las, inscripciones de
los toneles.” i1 7 g FR
b} “Los {oneles estaran ena ‘gitio higiénich ¥
asequible! 'y se uniran a la fuente de suminis-
iro por iuberias 'y sistemas continues y cerrados
de materiales inocuos - i s

¢) La presion se logrard exc usivamente - con
gas carbdonico comprimido gque Telina las con-
diciones. establecidas legalmente . B
1. d) ““Las operaciohes’ necesarias paia llenar los
vasos -0 jarras se hardn a 1a -vista' del pu-
bliCO . o R B i " . B

e) Mo se permitird aprovechar la cerveza
vertida al llenar otros vasos ni la remanente de
jos - vasos de consumo, quedando prohibida la
instalacion de recipienies para recoger €l ex-
cedente ' S R
+f)  No ge permitira el rellenc de toneles fue-
ra de la fébrica. o

Seccidn 16 *—Bebidas derivadas de vino

.. 33057, Definicién.—Son las bebidas en cuya
composicién enira ot vino, ya sea comuin, es-
pecial 0 aromatizado, diluidas con agua gasear-
da ¥ con la adicién o no de azlcares ¥y aromas
naturales de frutos :

Se distinguen las siguientes:

a) Sangria: Bebida preparada_ con vino iin-
to de puena calidad agua carbénica aziear,
corieza de limén y canela. Contendra como mi-
nimo el 50 por 100 de vino. - .

b) Bebida derivada de vino aromatizado: Pre-
parada con vino aromatizadc y aguna de Seltz,
con una graduacién alcohdlica menor de ocho
grados. ’ ‘ :

33058 Caracteristicas—Las caracteristicas de
1as bebidas derivadas de vino seran las siguien-
tes:

a) Se presentaran iimpidas ¥ con sabor
franco. .

b) Cortendran las sustancias caracteristicas
del vino, ¥y en la proporcion que corresponda
. su elaboracién. . -

¢} EL anhidrido carbénico se hallard disuelto
en la cantidad debida que asegure una ligera
efervescencia en el acto de destapar el recipien-
te y servir la bebida. N -

3.30.58. Manipulaciones.—Se sutorizan en la
elaboracién ¥ conservacién de estas bebidas to-
das aquelias manipulaciones o préicticas auto-
rizadas en ta elaboracién de los vinos, adem
del empieo de corteza de frutos citricos y de
sus esenhcias. .

2.30.60. -Piohibiciones —Quedan piohibidas to-
das aguellas practicas © tratamientos asimnismo
prohibidos en la elaboracién de ios vinos, y ade-
méas 145 siguientes:

a) La sustitucién tatal o parcial del vino por
soluciones hidroalcohdlicas. -~

b) El empleo de vinos alterados ‘o de aque-
gos gue no reunan las caracteristicas adecua-
as. :

23061 Envasado—Las pbebidas derivadas de
vimo se expendersn en todos 1o¢ casos debida-
tmente ambotelladas, observandose las prescrip-
ciones generales que establece este Codigo en
relacién con las bebidas. En la etiqueta deberd
figurar la proporcion de vino con gue ha sido
elaborada la bebida.

K
ditivos t
03 ;caracieres Orga

o101 Aditivos—Se consideran . aditives’

das 1las ‘gustancias comprendidas en este Cédigo .

que puedan Ser afiadidas intencionalmente 2
al_imentos?y-bebidas.=sin propdsito de cambiar
su valor nutritive, a ‘fin ‘de modificat sus, ea- .
racteres, i"{écnicas’de’ elaboracién 0’ cONse S
¢ion .0 para mejorar su adaptacién al .us
gue son destinadas, _ .
-4 31.02. Listas positivas —Solo podidn utilizar- %
se los aditivos incluidos emr 1as listas positivas
vigentes,- complermentarias del piesente y de -los
capitulos XXXII a KXXIV, ambos inclusive. Es-
ias listas seran rvevisadas -periddicamente por'la
Subcomnisidn de Expertos ‘del Codigo Alimenta-
rio Espafiol, = . ) - : S
Para ia inclusion de algin nuevo eaditivos en’
1as citadas listas .positivas, 'sard indispensable
que el producto, ademéas ,de reunir.las condi- -
ciones especificas del ‘grupo correspondicnte,
se adapte a’'las genéricas siguientes: .
a). Coiresponder su utilizacion a ung nece-
sidad manifiesta y representar una sensible me-
jora schre los ya admitidos. | N i
b) Haberse comprobadao gxperimentalmente,
por procedimientos adoptados internacionalmen-
fe, que su uso estd axwento de peligro para €l
consumidor. ! R
. ¢} Reunir las debidas -condiciones de pureza,
revelada poxr los métodos usuales de. analisis,
no conteniendo sustancias t6xicas en mayor pro-
porcién gue Ia tolerada legalmente, - . .o
d) _Peder se€r jdentificados. en los alimentos
por métados ‘anzaliticos sencilles. )
T a menor reserva sobre ia nocividad de los
aditivos autorizados facultard para su inmedia-
ta prohibicion y posterior exclusion de Jas lis-
tas positivas . C
431.03. Clasificacién de aditivos —En funcién
de su aceién, se establecen 1os siguientes gru-
pos de aditivos. - -

‘a) Sustancias que meodifican los caracteres
organclépticos. ' -

b) Estabilizadores del aspecto ¥ caractexres
fisicos. .

¢) Sustanclas que impiden alteraciones quimi=-
cas y biologicas. .

d) " correctores de los alimentos

4,51.04 Produccidn, digtribucion y uso de adi-
tivos.—La fabricacién jmportacion, = almacena-
o.ento, vemta, exportacion tenencia y utiliza-
cion de aaditivosy se ajustara a las siguientes
condiciones generales: - I

a) Los fzbricantes e importadorss de ,«ad‘iti-‘
vos» precisardn para estas actividades autori-
zacién sanitaria. con enumeracion expresa de
los productos que manipulan. .

b) Los «aditivos» seran expuestos, dlmacend-
dos ¥ vendidos en envases o ernvoltorios de ori-
gen. sin que después de su salida de fébrica
9, en su caso, de la empresa jimportadora res-
ponsable, pueda hacérseles objeto de ningtm
cambio ni modificacién en la composicion o pre-
sentacion primitivas. .

¢) Con independencia de lo. qie exige el ca-
pitulo IV de este Codigo, enr todo envase. de
waditivor se deberd consignar con caracteres
aparentes € indelebles su nomnbre comercial,
rombre guimico del producto © composicién cita-
litativa de la mezela y 1d indicacitn “ePara
uso alimentario» . :

d) ¥l uso de «aditivosy perseguird tnicamen-
te el fin licito propuesto y no excederd -de las
dosis minimas autorizadas. : D

e) En la utilizacién de «aditivesy se daia
absoluta preferencia a log de origen matural. ’

4.3105. Declaracion de aditivos.—Cuando el
produeto contenga materias colorantes artificia-
les, edulcorantes artificiales, agentes conserva-
dores o antioxidantes autorizados. serd obliga-

2221




. :1083

toria su daclaracion en los envases que log
contengan. conforme a lo que eastablecen los
capftuios correspondientes de  este Cadigo.

4.31.06. Prohibiciones.—De forma pgenérica, se
establecen lag siguientes; -

L* La utilizacién de «aditivosy en cualquiera
de estos cascs o circunstanecias:

z2) En los alimentos fundamentales, con las
excepciones indicadas en log correspondientes
capitulos de este Codigo, .

. 3i puede obtenerse el efecto deseado por
Jdnétodes téenicos de cultivo, selectivos, genéticos
‘0 simpléemente de elaboracién adecuados

¢} En la conservacién de alimentos. si puede
Nevarse a eaho bor métodos fisicos,

Si puede inducir a €rror o engafio al con-
sumidor )

&) Si se pretende disimular técnicas de ela-

voracién defectiosas o rendimientos industriales
excesivos,

_f) 8i sitve para interrumpir un procgso de
alteracién iniciado, -

g) 3i ello permite el empleo de materias pri-

mas, alimentos o bebidas no adecuados para el
consumo humano. -
.h) Si sirve Para reemplazar ingredientes o
componentes de los allmentos o bebidas, indu-
cieredo a error o engaiio sobre l1a verdadera com-
posicion de los mismos,

i) St con ello se impide o ietrasa la accién
de los rnzimas digestivos

1) Si de ello resultara una disminucién del
valor nutritivo del alimento.

k) 5i se puede alcanzar el objeto aue se per-
sigue por adicidn de sustancias nutritivas,
~1)» . 81 pueden alterar los resultados analiticos
‘nrientados a apreciar la ealidad del alimento.
2. La comobra, utilizacién o tenencia por los

JIabricantes de alimentos " y hebidas de otros
iti rermitidos por Ia legislacion

en'la elaboracién de los productos gue habitial-

mente preparen

“'3*La complaventa, cesidn o simple tenen-
cia de cualquier alimento 0 producto alimenta-
rie. Brr cuya preparacién 5e hayan utilizado adi-
tivos no permitidos;
Seccidn  2.+—Sustancias cue modifican los

K * earacteres organolépticos.

Tl ot Definicidn y clasificacién—Se consi-
deran aditivos gue influyen sobre los caracteres
organolépticos aquelias sustancias - que ' elimi-

(MR, Broporeionen, mantengan o aviven el ¢olor.

“ofor 'y-sabor de los alimentos.- )

Se distinguen las siguientes clases;

3) - Modificadores del color '

h)  Sustancias sapidas. -

el Agentes aromaticos

4.31.08, Modificadores del.. color.—Son ague-

as:sustancias que se utilizan'par'a-fijar G va-

iriar el color. de los alimentos ¥ bebidag ¥ lasg que
los decoloran. I

Se clasifican, para sy inclusién en las listag
itivas.. en los siguientes grupos: . -

} . Codorantes organicos naturales y caramelo.
- Colorantes organieos. ‘artificiales. - - .

o 2

1Fijadores del eolow, "« - - -1,
t'Decolorantes y blanqueadores

colorantes o1génicos artificizles, a efectos

Hetas positivas en los siguientesigrupos' S
L% Adquellos permitidos para.su adiéién 'z Tos
ntos ¥ bebidas, que, se.designardan con e]

re. dei color, segnido dela letra A ¥ ni-

de orden corl‘espond‘jent_“_ D
w108t colorantes organicos: naturales' se "de-

Cos, con-la letra

L'y el COrrespon-

En “su empled séfl.obger<
oildiciones: genéricas: que-
rticulos: anteriores;: las ‘es
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lie indicacién «Contiene colorante artificialy,
norganicos -~ .. .- ST i . f

£on 1a letra Ny el nGmero de orden, "b"cua}il_!:ligr‘ otro hidrat
; de: suktitusr :

T e,
N
\

que intervengarr log aditivos incluido
chos fines en las listas positivas,

b} Las dosis de materias colorantes ariifi-
ciales no excederan de lag Siguientes bropor-
ciones, referidas al alimento o bebida, dispues-
1o para su consumo inmediato;

1 Alimentos sélidos: 300 partes por 1000000,

2.° Bebidas alcohdlicas: 150 partes por 1.000 000,

3,° Bebidas no aleohdlicas: 70 partes por
1,000 000. :

¢} Las materias colorantes autorizadas se ex-
Penderdn puras o rebajadas,

En la venta de colorantes autorizades diluidos
o incorporados a excipientes inccuos sera obli-
gatoria la consignacién de la concentracion ¥
el &mbito de aplicacién en el envase,

431 10, Prohibiciones.—ILas materias coloran-
tes utilizadas en los alimentos y bebidas no can-
terrdrdn mds impurezas minerales ni orgénicas
que las admitidas en este Cédigo y listas po-
sitivas complementarias, -

I —Impurezas miner ales:

a) Arsénico y plomo: 5 y 20 partes por
1000000 comoe maxime, respectivamente,

b} Antimonio, cobre, €romo, cine y sulfato
bdrico: 100 partes por L000O30 como maximo,
si se encuentran aislados, o 200 partes por
1.000 000 considerando el conjunto de todos.

c} Cadmic. mercurio, selenio  teluro. talio,
uranio, cromatos y combinaciones solubles de
bario: Nunea en mayor proporeién que la re-
velada por los métodos nsuales de analisis.

II—Impurezas orginicas: .

a) Aminas aromiaticds libres: 0,01 por 180
como miéxime en los colorantes de sintesis

b} Preductos intermedios: 05 por 100 comao
maximo en los colorantes de sintesis,

¢} Colorantes subsidiarios (isdmeros. homo-
logos, ete.): 4 por 100 como maximo en los co-
lorantes de sintesis, con excepeién de los casos
en que en las listas positivag se indique una
mayor proporceion. -

d) Residuo insoluble en agua o sustancias ex-
tratbles por éter etilico: 0.2 por 100 como maxi-

mo; en los colorantes orgédnicos sulfonados.

e) Beta Naftilamina, benéidina, amino-4-di.

fenilo  (xenilamina)  sus derivados o hidrocarbu-
ros aromaticos policiclices: En cantidades no
detectables, ) -
4.31.11. Declaracion de colorantes.—Segtin los
<ases,. serd obligatoria la especificacién de las
siguientes frases: B -
- 12 En los envases de materias coloiantes, ade-
mas  de” los. datos exigidos en el capftulo IV
¥y articuic 4.31 (4 de este Codigo, las indicacio-
nes «colorante naturals o &colorante artificial
permitidos, segtin proceda. : te

2.* En los envases que contengan las materias
colorantes combrendidas en el ultimo pérrafo
del articulo 431.08 de este Cédige. Ya indicacién
«Para coberturas de alimentoss. . o
3° 'En las etiquetas de los envases de origen
det alimentos, bebidas ¥_agentes aromiaticos que
contengan - materias - dolorantey artificiales; - la

S para dj-

| 43113 "Sustancias sipidas.—Para moditicas e

sabor® de’ Ins alimentos ¥ hehidas independien-
temente - de. su olor, se permitira utilizar, ade-
L £ 5 2 ‘még-de:las’ sustancias sépidas inc¢luidas en las
utilizacién, se- clagificardn dentro’ de las - Iistay ‘positivas, aguellos principios ;
) la ‘eomposieién natural de los alimentos y con-
imentos. o~ oo i Tl .

obtenidos de

13, Edu orantes’ artificialos —So 5 AQUE-

Nas sustancias; sipidas sintéticas que sini¥tener
- cualidades nutritivas, p

oseen un poder edplee-
lcar de cafis; remolacha .
‘de ecarbono que tratan -

uperidr ‘al del az

s orm ey,

14,5 Etiquetado: - de ¢
Log . er ©S, arf
iGuets con, caracteres, apa:’
ademds  ‘de log datos gxi-
= IV de. este Cédigo 110
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. a ;
‘cepcién de las gaseosas, 5.y
‘productos distéticos. "Astmismo se “putoriza’ su
adiciénr en el itabaco, vapel de fumar’y deter~
minados cosméticos L T
4,3116. | Agentes aroméiticos-—Para modificar
conjuntamente el olor y sabor de los aiimentos
¥ bebidas, se permititd adicionar los siguientés
agentes aromaticos: Lo B

) Principios activos arométicos: Sustancias
quimicas de composicién definida; de origen na-
4ural, sintético o -artificial, ‘capaces por 81 so-
das o asociadas. de producir sensaciones mixtas
de oler ¥ sabor. oL 0

b - Productos - aromdéticos -naturales: -Aceites
esenciales, oleorresinas y balsamos, Ccuyos prin-
c.pwos activos les proporcionan caracteristicas
peculiares. . .- : TR
-€) - Preparados arométicos naturales: Macera-
dos, extractos, destilados © disoluciones de los
productes o principios activos de origen - na-
tural. - . P

d) Aromas artificiales: Compuestos dotados
del olor ¥y sabor genuinos del producto .del que
toman su denominacion especifica y elaborados
con principios actives. artificiales, con o sin
adicion -de otros de origen natural. =+ -

43117, Prepatacior de. aromas—Los -agentes
.atcmaticos, én su composicidn, responderdn a las
constantes fisicas 'y quiriicas. caracteristicas de
su origen ¥y -pureza, Lo ceo T

T.os aceiies esenciales podidn someteise a los
siguientes tratamientos: R
"a) Deterpenados y sexguiterpenados. -

b) FEliminacidn de productos nocivoes. .

¢) Solubilizacién en medics acuosos de esca-
so poder sclvente, . . o

dY Adicidn de disolventes o diluyentes, emul-
sentes o estabilizadores permitidos en este CoO-

1Ho :
T as soluciones alcohdlicas no tendrdn menos
del 10 por 160 de aceite esencial

4.31.18. .Diluyentes —Se consideran éisolventes
o diluyentes permitidos en'la ¢btencion de los
agentes aromadticos, o para su ifcorporacion a
103 alimentos ¥ bebidas las siguientes sustancias:

a) Agua. - -

b) Alcoholes etjlico isopropilico y bencilico

c) Azdacares .

d) Citrato de etilo, .

e) Glicerina, sus ésteres acéticos ¥ propilen-
glicol. )

f) Grasas y aceites comestibles

g) Sorbitol. .

Los disolventes utilizades serdn guimicamente
puros .

43119 Matizado.—Los agentes arométicos po-
dran ser “inatizados con colorantes permitidos.
“En los agenies aroméiicos naturales o en los
destinados para alimentos o bebidas en los que
se prohiba su eoloracién artificial, el colorante
utilizado deberd.ser matural.

En ila concentracién del colorante se tendré
en cuenta la proporcidn en que se utilizard el
sgente aremético para que el alimento o bebi-
da se adapie a las exigencias del articulo 4.31.09

49120, Antioxidantes—Se prohibe la adiei6re
de antioxidantes a los agentes aromaticos, a ex-
cepcidn de log aceites esenciales que podran con-
tener los permitidos en proporcion no superior
8l 1 por 1000 en peso.

4.31.21 Prohibiciones—Se prohibe el uso de
sgentes aromaticos que contengan en su com-
posiciémr:

a) Acido cianhidrico.

1) Alccholes metilico y amilico

¢) Cumarina o habas Tonka.

d) Dietilenglicol ¥ irietilenglicol

e) Nitrobenzoel

£f) Nuez vémica © habas de San Ignacio.

g) it Safrol -o resencia
h}Saponinag: “oeiinin
IS tos t6x1_

“sexigidos en el ‘cap:

“tfeulo :4 31.04. :
14 desigmacion «naturals ge &

{e en “aquellos principios  activos, “PIC :
preparados arométicos obténidos directamente a
sustancizs de origen vegetal ‘o animal,’
‘¢ibn ‘de ningim ‘aroma o prineipio’ ctivo
ficiales o sintéticos. = oL
“ Mo se pérmitiré, en caso de mezclas de
tes arométicos naturales con piros artificidles o
sintéticos, el uso® de 'indicaciomes tales''como
«Contiene esencia naturals -y otras similares gue
induzcan a error © engafio al'consumidoer

. CAPITULO XXXII -

. B . o Rl pis N,

452 00. Estabilizadores de los caracteres fisi

4.32.01. Definicion—Se consideran estabiliza-
dores aquellos aditivos que se afiaden a los.ali-
mentos y bebidas con el fin de proporcionarles
el aspecto y consisterrcia adecuados, o pafa €
tar modificaciones de sus caracteres fisicos

4.82.02. Denominacién especifica—Dentro d
denominacidon genérica de estabilizadores, -po-
dra aplicarse a estos productos aquella especi-
fica al emplec a gue se destinen en cada easo
(emulgentes, espesanties, espumantes, antiehdure-
cedores, humectantes, ete.}. - i

43203, Clasificacién—Para su irclusién en las
listas positivas se clasificarén en Jos sigujentes
ErUpos: QSR

a) Estabilizadores naturales. :

b) Estabilizadores artificiales FE

43204, Tratamiento.~En las preparaciones li-
quidas con estabilizadores se permite la adicién
de los conservadores guimicos que para estos fi-
nes se autoricen en las listas positivas o

4.3205 Etiguetado—En las etiguetas de los
envases que contengan estabilizadores se consig-
naran. »demés de los datos gue exigen el ca-
pitulo IV y articulo 4.831.04 de este Codigo, los
yelativos a la denominacion genérica y, en su
caso. especifica  del estabilizador, ¥y si son.va-
rios, cada uno de elios figurara expresamern-
te en la etiqueta. ’

CAPIIULO XXXIH

423300 Sustancias que impiden las alteraciones
quimicas ¥ biolégicas .

4,33 01 Definicion.--Se consideran como adi-
tivos gue impiden las alteracicnes quimicas y
biologicas las sustancias antioxidantes y agentes
conservadores permitidos gue se afiaden a lov
alimentos ¥ bebidas.

433.02. Condiciones generales-—-Las sustancias
antioxidantes y agentes conservadores, ademés-
de 1as condiciones exigidas para los -aditivos en
el capitulo XXXI de este Codige, deberan reu-
nir- las siguientes: N

a} Poseer unga eficaz accidén inhibidora. .

b) Dispersarse o disolverse facilmente en log
alimentos i . ) ,

¢} Ser inocuos por razdn de la concehiraciin
utilizada : o

d) No medificar los caracteres organolépticos
ni las cualidades nutritivas de los alimentos.

4.33.03. Antioxidantes —Scn los aditivos dque
por separado o mezclados entre si pueden utili-
zarse para immpedir o retardar en los alimen-
tos y bebidas las oxidaciones cataliticas ¥ en-
ranciamientos naturales o provocados por la ac-
cién del aire la luz o indicios metélicos

43304 Clasificacion.—Para su inclusion en lag
listas positivas se clasifican en los siguienies
Erupos:

a) Antioxidahtes naturales.

b) Antioxidantes artificiales

¢} Sustancias sinérgicas

4'33.05. Ttilizacién.—Conr excepeidn del &ci-
do ascérbice y sus derivados, los antioxidantes
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naturales no podrin adicicnarse a los alimen-
t0s en cantidades que superen los limites de to-
Jerancia, incluido el factor de seguridad, en la
alimentacién humana. )

Se autoriza la adicién de antioxidantes arti-
ficiales 0 sus mezelas Gmicarnente en las indus-
trias elabhoraderas de alimentos.

4.33.08. Publicidad—En las etiguetas de los
envases de sustancias antioxidantes, ademéis de
las datos exigidos en el capitulo IV y articulo
43104 de este Cédigdo se especificardn, segin
los ecasos, la frase «Antioxidante artificials ¥
naturaleza guimica del mismo.

Igualmente, en las etiquetas de los envases
conteniendo alimeéntos, aceites esenciales y ma-
terias primas alimentarias iratadas con antioxi-
dantes, se consignarid la proporcidn e€n que se
han afiadido ¥. seglin los casos, las frases:

a). «Contiene antioxidante natural afiadidos.

b) «Contiene antioxidante artificialy.

Se prohibe en estos casos consignar en las
etiguetas indicaciones como svitaminados, «an-
tiescorbuticor o términos andlogos que induzean
& suponer una accidn terapéutica.

433.07 Agentes conservadores-—Son las sus--
tancias que, por separado o ‘mezcladas entre si,
sean, capaces de.inhibir, retardar o detener los
rrocesos de fermentacién, enmohecimiento, pu-
trefacecicon ¥ otras:alteracicnes bioldgicas de los
zlimentos ¥ bebidas.

4.33.08." Clasificacién.—Los conservadores qui-
micos. se incluirdn en las listas positivas en
funcion: de las siguientes aplicaciones:

a) :Para el tratamlento externo de lgs ali-
mertos. '

b) Para su incorporacién directa a los ali-
mentos ¥ bebidas.

Se:'consideran conservadores naturales el vi-
nagre, les Acidos malice, citrico, fartdrico y l&e-
tico _aleokol etilico, glicerina. azlicares, fermen-
tos lacticos ¥y sal comestible,

4,33.09. Publicidad.-—Lag etiquetas de los enva-
ses conteniendo conservadores quimicos, ademéas
delos datos exigidos en el capitulo IV y. ar-
tictilo 4 31.04 de este Coédigo, Uevardn consig-
nada la frase: «Censeivador gquimicos.

‘Igualmente en las etiquetas' de los envases
conterriendo alimenios’ y bebidas -tratados con
conservadores quimicos, se consignard la pro-
poreidn en que se han afiadido y la 1ndlcacién
«Contlene conservador quimico».

- Serexceptian de esta declaracion aquelios ca- :

s05 expresamente autonzados en este Cédzgo
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- .4.34 00 Coxrectmes- de cualidades plasticas

4 .34.01. Definicion—Se consideran correctores
de los alimentos aquellos aditivos gue, forman-
do ‘parte o no de su composicién final se afa-
- den. en .los procesos. tecnoldgicos para modifi-
ca,r. ‘cualidades pldsticas, para exiraer, puuﬁcar
s} desnaturahzar los productos alimenticios.

La proporeién de residuos permitidos de estos
productas en los alimentos se especificaran . en
lag’ listas de tolerancias vy capituios corresponu
dlentes de este Cédlgo . -

43402 Dencminacién. ~TLos pmductos conec-
tores se distinguirdn en el comercio por el eali-
ficative, del empleo a gue se destinen (disclven-
tes; - neutralizadores, clasificadores;” ete.)” ¥ Ieu-
niran  'as condiciones - generales exigidas para
los aditivos en el capitule XXXI de este Codigo.
. #4.38.03. Prohibiciones—No se permitird afiadir
cozrectores err la eiaboracién de zlimentos para

* - propeércionar con fines fraudulentos'a un pro-
- ducta-inferior los caractexes propms de una ca-

-lidad superloz
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.0 Clas:fmac:én'-—-Las iinpurézas Faé™ Tog
éntos se clasiﬂcan en los siguientes grup

Lo consideracuﬁn todas las ' materiag’ natural
L productos‘ elaborados, dercualguler origén,. g

igual o distinta maturaleza a la del alimeato
gue las contenga

d) - Materias inertes, semillas exttafias y ofras
particulas no comestibles.

e) Materias cuya presencia prejuzgue un de-
ficienie estado higiénico-sanitario,

4,35.02. Alimentos prohibidos—Se c0n51deran
alimentost ¥ bebidas no aptos para el consumo
humana’ los gue contengarr impurezas, cualquiera
que sea su proporicién, de las comprendidas en
log inecisos a) y e) del articule anterior o los
que contengan mayor cantidad que la tolerada
en. las clasificadas en los ineisos b)), ¢} ¥ d)
del mismo articulo.

Tampoco se autorizard la venta ni utilizacién,
para consumo humawro de alimentos o bebidas
gque contengan:

-a) Antibioticos hormonas ¥ medicamentos
procedentes de fratamientos bioldgicos ¥ tera-
péuticos de los animales.

) Residuos de aceites minerales, de coad-
yuvantes de las materias plésticas y coiros no
pern:itidos

¢) Productos desnatwalizantes.

d) Residucs de desinfectantes, detergentes, ja-
hones, lejias v productos an&logos.

e) Excrementos de roedores, restos de paxam--
tos, residucs de comida, tabaco ¥ otras impu-
rezas. cuya presencia prejuzgue . un def1c19nte
estado higiénice-sanitario. :

4.35.03. Listas de tolerancias—En las listas de
tolerancias complementarias a este capitule se
fijara l!a proporeion de «impurezas» permitida
dentro de. limites gque no produzcan efectos pex-
judiciales al consumidor.

Dichas - listas seran rev1sadas penodmamente
por la Subcomisidn de Expertos del Cédigo Ali-
mentario Espanol.

En las listas de tolerancia se Especdwaté.n

a) - Los limites maximos de las sustancias dqui-
micas residuales procedentes de iratamientos au-

* torizados.

b) " Limites maximos de elementos metélicos ¥
sustancias radiactivas gque puedan contener los
alimentos. -

¢) Tiempo minimo que debe tIanscqur entre
los tratamientos fltOtEIapeu'C]COS ¥. la fecha de
recoleccidn.

. 4 35.04. Otras telerancias-~—La cantldad maxi-
ma permitida de materias inertes, semillas *y
ctras particulas; comestibles 0" no, procedentes
de la recoleccién de los producics.y obtencion
de . alimentos, serd la especificada en funeidn
da las calidades comerciales.y- limites fijados
por este Codigo y reglamentacmnes correspon-
dientes. La tolerancia de estas impurezas se re-
ferird al conjunto de fodas ellas.

Las . 1eglamentaciones coue.sponduentes esta-
b ccerdn:

a) El tiempo minimo que- debe transcunu
entre el final de los tratamientos terapéuticos
v el saerificio o la pzoduccuﬂn de ahmentos de
origen animal.

b) Los productos desnatut ahzantes que deben
ser- utilizados para aguellos: alimentios que- no
puedan ser destinados al consumo human'

435057 Residuos- de ’ sustancias qu:mtca
Cuando “ se autcrice en un ‘=litnento la prese

¢ia de residucs de dos o més sustarcias quinii=
cas, ‘el econtenido . total” no; (deberd superar Ia

QUTNIA PARI E H—PRODUC'IOS RELACIONA-
DOS DIRECTAMEN’IE CON’ LOS “ALIMENTOS

.01, P]enSUS mGenéricamente, tendzén gsta
es'¥

porseparido ‘o converientemente mezclados! en-
esulten aptos para ahmentaci e

a) - Plensos snnples o 'da’
b Piensos ompuesto_

das




